
～ 大阪産食材と鮮魚のコース ～ 

 

本日のお献立 

◆お付き出し                     交野市産丸大根  

大東市産水菜 

イクラ、京生麩、酢味噌 
 

◆前菜３種        大阪産黒毛和牛なにわ黒牛の炙り寿司 
堺市吉田ファーム玉子のアナゴ巻 

             なにわ黒牛のタタキ 
        

◆豆腐のサラダ       四條畷市産レタス･水菜･ベビーリーフ 

                         大東市産プチトマト･キュウリ･人参 

              嵯峨豆腐、ゴマドレッシング 
            

◆大阪産季節の野菜と鮮魚の紅白包み焼 
    寝屋川市産しいたけ 

           門真市産れんこん 

       高槻市産京芋・紫カリフラワー 

        四條畷市産白菜・菊菜 

     愛媛産真鯛 

     ノルウェー産サーモン 

門

◆牛しぐれ卵黄御飯 

       四條畷市田原産まぼろしエコ米 

         堺市吉田ファーム玉子 

           赤出し・香の物 
 

◆デザート    ２種のジェラート・黒糖わらび餅 

            


